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/ Messevorbericht	 4 2017	 18

Internorga
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„Kaffee hoch drei in Budapest“ / 
World of Coffee	 3 2017	 12
„Stuttgart: Nabel der Bäckerwelt“ /
südback, Stuttgart	 4 2017	 16
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Anuga, Köln	 4 2017	 20
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„Gute Story statt Fett-Zucker-Salz“ /
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„Von der Bäckerei direkt ins Bett“ /
Praktik Bakery Hotel, Barcelona	 3 2017	 18
„Der Qualität verpflichtet“ /
Natural Bakery, Hamburg	 3 2017	 26
„Warme Snacks & Live-Baking“ /
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Interview		
„Pizza als Zusatzgeschäft“ /  
Florian Bruckmann 	 2 2017	 28

Fachthema		
„Kritik als Chance begreifen“ /  
Unternehmensführung	 1 2017	 32
„Fragen stellen“ /
Unternehmensführung	 1 2017	 34
„Die Sache mit den Karten“ /
Mobile payment	 1 2017	 36
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Spülmaschinen	 3 2017	 40
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„Verrücktes Huhn“	 2 2017	 57
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