
Jahresinhaltsverzeichnis 2019

Thema ausgabe  seiTe

ediTorial  
Editorial „Besonderes wagen“ 1 2019 3
Editorial „Umsichtig planen“ 2 2019 3
Editorial „Klassisch modern“ 3 2019 3
Editorial „Mehr als nur Dessert“ 4 2019 3
Editorial „Käse und Casinos“ 5 2019 3
Editorial „Planung ist das A und O“ 6 2019 3

NachrichTeN  
Nachrichten 1 2019 6
Nachrichten 2 2019 6
Nachrichten 3 2019 6
Nachrichten 4 2019 6
Nachrichten 5 2019 6
Nachrichten 6 2019 6

KommeNTar  
„Alarmstufe Rot“ 1 2019 6
„Noch zu viele offene Fragen“ 2 2019 6
„Digitales Lernen“ 3 2019 6
„Streit ums Trinkgeld“ 4 2019 6
„App-Lehrer“ 5 2019 6
„Da kommt was auf uns zu!“ 6 2019 6

messe  
„Im Gastro-Himmel / 
Vorbericht zur Internorga 1 2019 12
„Positives Fazit“ / 
Internorga, Hamburg 2 2019 14
„Ein Fest fürs Handwerk“ /
südback, Stuttgart 4 2019 12
„So macht Backen Spaß!“ /
südback, Stuttgart 5 2019 11
„Nahrhaft, bunt und gesund“ / 
Snack‘19, Wiesbaden 5 2019 16
„Schweizer Branchennetzwerk“ / 
Igeho, Basel 6 2019 12
„Auf nach Stuttgart“ / 
Intergastra, Stuttgart 6 2019 14

Thema ausgabe  seiTe

KoNgress  
„Einfach machen“ /
Nachbericht Foodservice-Forum 2 2019 12
„Chancen erkennen“ /
Vorbericht zum Filialmanagementtag 2 2019 16
„Digital erfolgreich“ /
Nachbericht Filialmanagementtag 3 2019 12
„Es geht auch anders“ /
Nachbericht zum Filialmanagementtag 6 2019 10
„Bester Kaffee für höchste Ansprüche“ /
Out-Of-Home-Tagung, Düsseldorf 6 2019 10

gasTgeber  
„Am Tisch mit Jakob Plank“ 1 2019 16
„Jovel frühstücken“ /
Konzept des Monats: Korn und Knierfte 1 2019 18
„Mutig und gewagt“ /
Interview: Meta Hildeband 1 2019 24
„Am Tisch mit Marlon Gnauck“ 2 2019 20
„Zürichs Schokoladenseite“ /
Konzept des Monats: Bachmann 2 2019 22
„Ideen zum Leben erwecken“ /
Interview: Ralf Lohe 2 2019 28
„Am Tisch mit Ralf Dietz“ 3 2019 16
„Zu Besuch beim Brotsommelier“ /
Konzept des Monats: Zum Brotsommelier 3 2019 18
„Wo Bäcker Vorreiter sind“ /
Interview: Michael Lidl 3 2019 24
„Am Tisch mit Tamara Seidenglanz“ 4 2019 18
„In diesem Haus packt jeder mit an“ /
Konzept des Monats: Backhaus Grobe 4 2019 20
„Nie mehr zweite Liga“ /
Interview: Felix Thönnessen 4 2019 26
„Am Tisch mit Caroline Puppe“ 5 2019 16
„Alles außer gewöhnlich“ /
Trendtour Las Vegas 5 2019 20 
„Potentes Nahrungsmittel“ /
Interview: Eskil Puhl über Algen 5 2019 30
„Am Tisch mit Wolfgang Moosburg“ 6 2019 16
„Konzept mit Gewicht“ /
Konzept des Monats: Backhaus Zoller 6 2019 18
„Austausch auf Augenhöhe“ /
Interview: Dr. Steffi Burkhart 6 2019 24
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Thema ausgabe  seiTe

TiTelThema foodTreNds  
„Gesund und bunter“ /
Einleitung 1 2019 26
„Bowls aus Bilk“ /
Konzeptreportage Greentrees 1 2019 30
„Garten hoch drei“ /
Vertical Farming 1 2019 34
„Craft Beer trifft Gemüseküche“ /
Konzeptreportage: Brwhouse 1 2019 38

TiTelThema NachhalTigKeiT  
„Öko für alle“ /
Plastikalternativen 2 2019 30
„One-Woman-Show“ /
Konzeptreportage: Patlairs 2 2019 34
„Das nachhaltige Unternehmen“ / 
Praxistipps 2 2019 38

TiTelThema KlassiKer  
„No Sex Food und Waffelfische“ /
Trends: Karin Tischer 3 2019 26
„Kein bisschen langweilig“ /
Burger in neuem Gewand 3 2019 28
„Japan meets Mexiko“ / 
Konzeptreportage: Pokerria 3 2019 32
„Die Rückkehr der Stulle“ / 
Belegte Brote 3 2019 36
„Frischer Wind in der Tasse“ / 
Kaffeegetränke 3 2019 38

TiTelThema NachTisch  
„Trendsetter Amerika“ /
American Bakery 4 2019 28
„Eine gute Idee“ /
Konzeptreportage: Wonderwaffel 4 2019 30
„Müsli war gestern“ / 
Porridge 4 2019 34
„Hauchdünne Köstlichkeiten“ / 
Konzeptreportage: Creperie du Ciel 4 2019 36
„Süßes für jedermann“ / 
Zielgruppen 4 2019 40
„Eis, Eis, Baby“ / 
Saisongeschäft 4 2019 44

Thema ausgabe  seiTe

„Von Cronuts, Mochis und Co.“ / 
Tipps 4 2019 46

TiTelThema ÜberbacKeNes  
„Italien in der Auslage“ /
Bäcker-Pizza 5 2019 32
„Gute Planung“ /
Heiße Theke 5 2019 36
„Verlang mich heiß!“ /
Snacks regenerieren 5 2019 38
„Feuer und Flamm(Kuchen)“ /
Flammkuchen & Co. 5 2019 40

TiTelThema PerfeKTer sTaNdorT  
„Welcher Typ darf ‘s sein?“ /
Standorttypen 6 2019 26
„Gut durchdacht“ /
Konzeptreportage: Bäckerei Merzenich 6 2019 28
„Blick hinter die Theke“ / 
Organisation 6 2019 32
„SB für Fortgeschrittene“ / 
Konzeptreportage: Marché Mövenpick 6 2019 34
„Bitte mit Stil“ / 
Tische & Stühle 6 2019 38
„Wie gelingt der Großstandort“ / 
Planung 6 2019 40

ProduKTe / rohsToffe  
„Superfoods vor der Haustür“ /
Obst und Gemüse 1 2019 44
„Da ist der Wurm drin“ /
Insekten essen 2 2019 44
„Mehr als nur Müsli“ /
Heimischer Hafer 3 2019 44
„Alt und anders“ /
Urgetreide 4 2019 52
„Gentechnik? Nicht die Bohne!“ /
Hülsenfrüchte 5 2019 44
„Eintauchen in die Forschung“ /
Belebtes Wasser 6 2019 46
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Thema ausgabe  seiTe

KoNzePT  
„Gourmetküche für jedermann“ /  
Picnic, Hamburg 2 2019 40
„Patisserie für Genießer“ /  
émoi, Dresden 3 2019 40
„Plagen essen“ /  
Holy Crab, Berlin 4 2019 48
„Krümelmonster & Glitersterne“ /  
Super Streusel, Hamburg 6 2019 44

fachThema  
„Einfach drücken“ /  
Volautomaten / Kaffee 1 2019 48
„Kaltgestellt“ /
Kaltgetränke 1 2019 52
„Blick- und Bohnenfang“ /
Ladenrösten 2 2019 48
„Im Gespräch mit Axel Schmitt“ /
Ladenbacken 3 2019 52
„Im neuen Glanz“ /
Spültechnik 4 2019 60
„Pflanzenpower“ /
Milchalternativen 5 2019 42
„Glücklich gewechselt“ /
Siebträgermaschinen 5 2019 48
„Backen auf Gallisch“ /
EDV / Reportage Bäckerei Rüth 6 2019 50

maNagemeNT  
„Es wird wieder heiß“ /
Sommer 2019 2 2019 50
„Den Überblick behalten“ /
Snackkalkulation 2 2019 52
„Turbo-Tipps für den Verkauf“ /
Snackgeschäft 3 2019 48
„Ran an den Kundenbon“ /
Seminarbericht 4 2019 56
„Eine Chance für Bäcker?“ /
Franchising 5 2019 52
„Wachsen mit System“ /
Filialisierung 5 2019 58
„Mängel im Visier“ /
Hygieneverordnung 6 2019 52

Thema ausgabe  seiTe

service  
„Ziemlich bester Service“ /
Wie im Film 1 2019 42

rezePTe  
„Neue Ideen für Snacks“ / 
Rezepte von Eloma 1 2019 56
„Neue Ideen für Snacks“ / 
Rezepte von Julia Grommes 2 2019 56
„Neue Ideen für Snacks“ / 
Rezepte aus der Fachschule in Olpe 3 2019 56
„Neue Ideen für Snacks“ / 
Rezepte von bsc-konzepte 4 2019 64
„Neue Ideen für Snacks“ / 
Rezepte von Milram 5 2019 64
„Neue Ideen für Snacks“ / 
Rezepte von Zwei Engel fürs Bäckerhandwerk 6 2019 56

gasTroservice  
„Was gibt’s Neues?“ 1 2019 58
„Was gibt’s Neues?“ 2 2019 58
„Was gibt’s Neues?“ 3 2019 58
„Was gibt’s Neues?“ 4 2019 66
„Was gibt’s Neues?“ 5 2019 66
„Was gibt’s Neues?“ 6 2019 66

imPressum  
Impressum 1 2019 59
Impressum 2 2019 59
Impressum 3 2019 59
Impressum 4 2019 67
Impressum 5 2019 67
Impressum 6 2019 67


