FOOD SERVICE FUR DEN BACKER

Das Magazin fiir

backergastronomische Konzepte

THEMA AUSGABE SEITE THEMA AUSGABE SEITE
EDITORIAL »~Am Tisch mit Sophie Frings* 22020 14
Editorial ,Weltweit zu Hause" 12020 3 ,Lirkische Gastlichkeit* /
Editorial ,Partner gefunden® 22020 3 Konzept des Monats: Big Chefs,
Editorial ,,Der Weg in die Zukunft* 32020 3 Frankfurt 22020 16
Editorial ,,Alles Eitel Sonnenschein? 42020 3 »~Analoge Gastgeberschaft“ /
Editorial ,HeifSkalt begeistert” 52020 3 Interview: Pierre Nierhaus 22020 22
Editorial ,,Potenzial zum Mitnehmen® 62020 3 »Am Tisch mit Dagmar Weber" 32020 16
»Ganztigig frithstiicken® /
Konzept des Monats: Café Melt, Hamburg 3 2020 18
,Volle Kraft voraus® /
NACHRICHTEN Portrit: Bickerei Kempe, Wilhelmshaven 3 2020 24
Nachrichten 12020 6 »Am Tisch mit André Bernatzky“ 42020 12
Nachrichten 22020 6 »Flexible Fiihrung" /
Nachrichten 32020 6 Konzept des Monats: Go by Géing 42020 14
Nachrichten 42020 6 ,Nie mehr zweite Liga“ /
Nachrichten 52020 6 Interview: Felix Thonnessen 42019 26
Nachrichten 62020 6 »Am Tisch mit Johann Lafer” 52020 12
»Neue Impulse vom Nachwuchs® /
Konzept des Monats: Bickerei Dietz,
Buxtehude 52020 14
KOMMENTAR »Am ,Tisch mit Rainer Pastitter” 62020 10
»Leckeres aus dem Labor 12020 6 »Snacks und Seeblick® /
»Kreativitit in der Krise" 22020 6 Konzept des Monats: Goldbickerei Grote,
»Chancen ergreifen” 32020 6 Balve-Langenholthausen 62020 1
»Zum Verzehr geeignet?® 42020 6
»Kompetenzgerangel 52020 6
»Bare Miinze fiir das Selbstbewusstsein® 62020 6
TITELTHEMA FOODTRENDS
,Think glocal /
Einleitung 12020 29
MESSE ,Fleisch aus der Petrischale” /
»Schneller, griiner, digitaler” / Clean Meat 12020 32
Vorbericht Internorga, Hamburg 12020 12 »Wiirstchen trifft Sushi“ /
»Miinchen lisst es sich gut gehen® / Konzept: Oishii Hot Dog in Berlin 12020 36
Nachbericht Food & Life, Miinchen 12020 16 »Wer braucht was?“ /
,Highlights auf der Intergastra“ / Functional Food 12020 38
Nachbericht Intergastra, Stuttgart 22020 12 »Schnell, aber bitte gesund“ /
Konzept: Beets & Roots in Berlin 12020 40
,Vollkorn 2.0 /
Vollkorn Ecnonomy 12020 44
GASTGEBER »1rends aus dem Baukasten® /
»Am Tisch mit Julia Grommes" 12020 18 Food Inkubatoren 12020 46
,»Bis die Flut wiederkommt® / »Weil's einfacher ist* /
Konzept des Monats: Bickerei Tiedemann 12020 20 Gastro-Technik 12020 48
»Das ist frei erfundener Quatsch® / »Sandwiches im Japan-Format® /
Interview: Uwe Knop 12020 24 Konzept: Sando-&-Ichi in Hamburg 12020 50
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TITELTHEMA FOODPAIRING Siebtriger-Maschinentest 42020 40
~Wie ein Brot in Frankreich® / »Das passende Kaffee-Konzept?“ /
Brot und Wein 22020 24 Bickerumfrage 52020 30
,Der Kick mit der Wiirze“ / »Eine Frage der Philosophie® /
Brot und Wurst 22020 26 Vollautomat vs. Siebtriger 52020 32
,Ideale Partnerschaft“ / ,Prizise eingestellt” /
Brot und Kise 22020 28 Kaffee-Miihlen 62020 24
,Eine runde Sache: Kaffee-Pairings” /
Kaffee und Foodpairing 22020 30
PRODUKTE / ROHSTOFFE
Frohliches Blubbern® /
TITELTHEMA CORONA & TRENDS Fermentation 12020 56
»Das, was bleibt* / »Hanf ist nicht gleich Hanf* /
Entwicklung 32020 10 Hanf 22020 44
»Corona und Trends — ein Ausblick® / »Alternative Frucht / Fleischersatz: Ein
Entwicklung: Gewinner und Verlierer 32020 12 kurzer Uberblick® /
»50 klappt's mit dem Re-Start” / Jackfrucht 42020 22
Entwicklung: Wiedererdffnung 32020 14 ,Die dufleren Werte® /
»Das sagt der Trendsexperte” / Burger Buns 42020 26
Interview: Pierre Nierhaus 32020 15 »Alles Kise? Ganz und Gar nicht!“ /
Kise 42020 32
,Glinzend und knackig® /
Schokolade 52020 28

TITELTHEMA ERFRISCHUNG
,Drinks fiir jede Vorliebe“ /

Milch 52020 20
JVielfalt bieten / KONZEPT
Sahne und Eis 52020 24 ,Im Neuland angekommen® /
Backhaus Frede, Miinster 22019 40
,Von Bowls und Backwaren® /
Bisstro und Das Brot, Autostadt Wolfsburg 52020 38
TITELTHEMA VERPACKT »Kleines Korn — grofle Kraft“ /
»Unvermeidliche Begleiter” / Haferkater, Berlin 62020 40
Take-away-Verpackungen 62020 18
»Der Pott von Morgen® /
Deko und Geschirr 62020 22
FACHTHEMA
»Ist das echt?“ /
Fleischersatz 12020 52
SCHWERPUNKT KAFFEE ,Gewollter Abstand“ /
»Freude aus dem Filter” / Selfservice 22020 38
Filterkaffee 32020 30 ,Erlebniswelten schaffen® /
,Lieblingskaffee® / Ladenbau 22020 42
Aktuelle Zahlen 42020 36 ,Planung ist das A und O“/

,Die Kleine im Test“ / Personaleinsatzplanung 32020 34
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»Kaltgetrinke — was beachten?® / GASTROSERVICE
Kaltgetrinke 42020 20 »Was gibt’s Neues?“ 12020 66
~Erweitertes Aufgabenfeld* / »Was gibt’s Neues?“ 22020 50
Ladenbacken 52020 34 »Was gibt’s Neues?“ 32020 54
»Mit der Zeit gehen* / »Was gibt’s Neues?“ 42020 50
Kiichentechnik 62020 34 »Was gibt’s Neues?“ 52020 50
»Flexibel bleiben® / »Was gibt’s Neues?“ 62020 48
Kiichentechnik 62020 36

IMPRESSUM
MANAGEMENT Impressum 12020 67
»Werte im Wandel“ / Impressum 22020 51
Digital Leadership 22020 36 Impressum 32020 55
Hallo, ich bin der Neue® / Impressum 42020 51
Sortiment 32020 36 Impressum 52020 51
»Schwarz-gelbe Plagegeister” / Impressum 62020 51
Wespenabwehr 42020 44
yInstagram fiir Bicker* /
Instagramability 52020 44
»Mit Karte, bitte* /
Bargeldlos bezahlen 62020 26
,Frische aus dem Baukasten-System® /
Snacks kalkulieren 62020 30
REZEPTE
»1deen fiir neue Snacks" /
Rezepte, Biko 12020 64
»1deen fiir siifSe Snacks” /
Rezepte, Eilles Tee 22020 48
,Blick iiber den Tellerrand“ /
Streetfood international 32020 40
»,Hohen und Tiefen /
Snackgeschift 32020 48
»Schnell und einfach /
Rezepte, bsc-konzepte 42020 46
,ldeen fiir herbstliche Snacks” /
Rezepte, Julia Grommes 52020 46
Vielseitig einsetzbar® /
Snacking-Konzept, Barilla 52020 48
»Der Hunger zwischendurch® /
Snack around the clock, Julia Grommes 62020 44
»Ideen fiir kreative Snacks™ /
Rezepte, bsc-konzepte 62020 46




