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Editorial		
Editorial: Hallo 2021!	 1 2021	 3
Editorial: Eiskalter Genuss!	 2 2021	 3
Editorial: Offen für Inspiration!	 3 2021	 3
Editorial: Von und für Naschkatzen	 4-5 2021	 3

Nachrichten		
Nachrichten	 1 2021	 5
Nachrichten	 2 2021	 5
Nachrichten	 4-5 2021	 5

Kommentar		
Pflanzenmilch kommt nicht in die Tüte	 1 2021	 6
Mal was anderes	 2 2021	 6
Essen wird Erlebnis	 3 2021	 6
Ausgleich oder Ablass?	 4-5 2021	 6

Gastgeber		  	
Das war 2020 – und was kommt nun?	 1 2021	 12
Am Tisch mit ... Thomas Backenstos	 1 2021	 14
Konzept des Monats: Gaumentanz	 1 2021	 18
Am Tisch mit ... Roland Schneider	 2 2021	 12
Konzept des Monats: Süße Backwirtschaft	 2 2021	 16
Chancen und Konzepte nach der Krise	 3 2021	 12
Konzept des Monats: Mogst a Brezn? / 
The Brezn Concept Store	 3 2021	 16
Am Tisch mit ... Wolfgang Vollmer	 4-5 2021	 12
Konzept des Monats: Aus eins mach zwei / 
Maline Stories	 4-5 2021	 16

Kolumne		  	
2021 bringt Chancen für Gastro-Bäcker	 1 2021	 16
Gastro-Bäcker werden zum „dritten Ort“	 2 2021	 14
Gastgeberqualitäten stärken	 3 2021	 14
Ideengeber Dänemark	 4-5 2021	 14
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TitelThema Burger		
Einleitung: Bun, Patty & Co.	 1 2021	 24
Fleischlose Patties: Die Sau rauslassen	 1 2021	 26
Aber bitte mit Sauce!	 1 2021	 30
Umfrage: Burger beim Bäcker?	 1 2021	 32

TitelThema Eis		
Eisverkauf – oder „Schuster, bleib‘ 
bei deinem Leisten	 2 2021	 22
Eiswaffeln: Hipp, hipp, hurra	 2 2021	 28

TitelThema Geschmacksreise		
Andere Länder, andere Schnitten	 3 2021	 22

TitelThema Getränke / Desserts		
Saft: Der gelbe Frischekick	 4-5 2021	 24
Gebäcktheke: Retro neu gedacht	 4-5 2021	 30
Cremekocher: Ein universeller Helfer	 4-5 2021	 32

Fachthema		
Brioche: Snacks wie Gott in Frankreich	 1 2021	 34
Ladenbau: Bäcker-Gastro – neue Chancen 
warten / Konzepte der Zukunft	 2 2021	 32
Snacktechnik: Praktische Küchenhelfer	 3 2021	 32
Spültechnik: Mehr Mehrweg in Sicht	 4-5 2021	 36

Schwerpunkt Kaffee		
Die Tücken des Ladenröstens	 1 2021	 36

Management		
Digitale Tischreservierungstools: 
Noch ein Tisch frei?	 2 2021	 36
Universeller Helfer	 3 2021	 36
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Konzept		
Five Guys: Für jeden Geschmack	 1 2021	 42
Bäckerei Rank: Kreppel, die überraschen	 2 2021	 40
Snackwunder: Genuss ohne Reue	 3 2021	 38
Bäckerei Schäfer: 
Leidenschaft: Präsentation	 4-5 2021	 40

Convenience		
Convenience / Pizza: Wer hat Lust auf Pizza?	2 2021	 44
Convenience / vegan, vegetarisch: 
Veggie-freundliches Snacksortiment	 3 2021	 44
Convenience / Pommes: Brötchen, Kuchen 
Pommes Schranke	 4-5 2021	 44

Rezepte		
Leicht und vegetarisch (Wolf ButterBack)	 1 2021	 46
Brötchen à la Asien: Bao Buns klassisch, 
Hum Bao mit Schweinebäckchen	 2 2021	 48
Chips n Dips: Knackiges Knäcke,  
Forellencreme, Rote-Bete-Aufstrich, 
Auberginencreme	 3 2021	 48
Klein, süß und überraschend: vegane 
Schokomousse auf Streuseln, 
Spekulatius-Bratapfel-Traum	 4-5 2021	 48

Gastroservice		
Was gibt’s Neues?	 1 2021	 48
Was gibt’s Neues?	 2 2021	 50
Was gibt’s Neues?	 3 2021	 50
Was gibt’s Neues?	 4-5 2021	 50

Impressum		
Impressum	 1 2021	 51
Impressum	 2 2021	 51
Impressum	 3 2021	 51
Impressum	 4-5 2021	 51

Das Magazin für 	 bäckergastronomische Konzepte

Food Service für den Bäcker


