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Kundenzeitschrift	 11	 22
Frauen im Handwerk	 13-14	 26

Interview	 	
Norbert Kövy: Werdegang und Zukunftspläne	 03	 16
Sebastian Ranf und Janez Jakobcic von Hans-Dietrich 
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Lukas Bäcker aus Leipzig	 16-17	 14
Bäckerei Glasenapp aus Gütersloh	 18	 14
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Die Bäckerei Sikken aus Emden	 24	 14
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Rezeptsteuerungen	 15	 36
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UrDinkel-Savarin mit Brot Gin	 13-14	 65
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Einkorn-Buchweizen-Vollkornbrot	 24	 81
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Brotschneider: Schneidiger Service	 01-02	 28
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