
ERFOLGREICH ZUR        2023
Ihre Messewerbung ist bei 

uns in besten Händen!

www.baeckerwelt.de
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Print & Digital – wir bieten auf  
allen Kanälen den direkten  

Kontakt zu Ihren Kunden!

iba Report  Sonder-Newsletter  Live-Videodreh
digital & print täglich vom Messestand
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WERBEN OHNE STREUVERLUST – 

Der iba Report erscheint 2023 erstmals als Print- und digitale Ausgabe
Verbreitung: 15.000 Exemplare print & digital 
Sprache:     Deutsch/Englisch

Ihre Anzeige im        Report print & digital

Unser Angebot:

Sonderwerbeformen:

A
m „Tag des Deutschen Bäckers“ am 

Sonntag, dem 13. September, wird 

Kanzleramtsminister Peter Altmaier 

die iba besuchen. Der Brot-Botschafter 2015 

wird seinen Messebesuch im iba-Oktoberfest-

zelt ausklingen lassen und dort um 19 Uhr ein 

Grußwort sprechen. 

 (Oktoberfestzelt neben Halle B6). 

A
m 11. September bekamen die Besu-

cher des iba-summit schon einen Vor-

geschmack auf die Themen, die in den 

nächsten Tagen auch die führende Weltmesse 

für Bäckerei, Konditorei und Snacks prägen 

werden: Wie verändert sich das Konsumverhal-

ten in Bezug auf Backwaren und Snacks welt-

weit? Vor welchen Herausforderungen steht das 

internationale Backgewerbe in den kommenden 

Jahren? Antworten auf diese Fragen kamen un-

ter anderem von Artisan-Bäcker Eric Kayser, 

Foodservice-Expertin Gretel Weiß, Food-Trend-

forscherin Hanni Rützler und Bäcker-Ikone Josef 

Hinkel. Unterschiedliche Erfolgsmodelle zeigen 

einen Markt, der durch Trends und Innovationen 

und gleichzeitig durch Tradition und Beständig-

keit geprägt ist. „Kongresse wie der iba-summit 

zeigen, welche Herausforderungen in den näch-

sten Jahren auf die Branche zukommen werden 

– und mit welchen Chancen wir diese erfolgreich 

meistern werden“, so Peter Becker, Präsident des 

Zentralverbandes des Deutschen Bäckerhand-

werks e. V. und Initiator dieses iba-summit. 

D i e  A k t u e l l e  M e s s e z e i t u n g

Turn over for The english TranslaTion!

Kanzleramtsminister Peter Altmaier 

besucht die iba  

//// news ////

iba startete

mit HigHligHt

Prominenz 

in München 

Ihr Wegweiser über die iba!
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■ Zeigten die Herausforderungen und Chancen für die 

Backbranche, von links: Bob O´Brien, Hanni Rützler, 

Jonathan Doughty, Eric Kayser, Gretel Weiß, Josef Hinkel 

und Präsident Peter Becker. 

Hallen-schnellcheck : 

Der kompakte Wegweiser

durch die Hallen 

 
ab seite 6

nach der Messe: 

Ausflugstipps für München

und Umgebung

 
ab seite 18

Ausstellerverzeichnis: 

Welcher Hersteller ist

wo zu finden? 

 
ab seite 21
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■ Kanzleramtsminister Peter Altmaier  

besucht die Branche auf der iba. 

EROBERE HERZEN MIT EINER VIELFALT AN IDEEN.

MORE IDEAS . MORE VALUE . MORE FLEXIBILITY

www.haas.comJeder hat seine Träume, Wünsche und Vorlieben. Wir erfüllen sie! Realisieren Sie Ihre kreativen 

Vorhaben mit unserem fundierten Wissen in Sachen Maschinen für Lebensmittelproduktion.

Haas@IBA

München, Deutschland

12.–17. September 2015
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Deutscher Meister gesucht

Auf der führenden Weltmesse für 

Bäckerei, Konditorei und Snacks 

treffen sich die besten deutschen 

Bäcker alle drei Jahre zu ihrem Fi-

nale: der Deutschen Meisterschaft 

der Bäckermeister. Vier Zweierte-

ams treten am Dienstag, dem 15. 

September, in Schaubackstuben 

auf dem Messegelände München 

gegeneinander an. Den Siegern 

winkt das internationale Ge-

schäft, denn sie verstärken an-

schließend die deutsche Bäcker-

Nationalmannschaft. 
  

 (Halle B3, Stand 230).

Der offizielle iba-snack

Vom „Kraut Schorsch“ bis zum 

„Champagnercroissant“ – auf der 

iba in München erfahren Bäcker 

und Konditoren, Caterer und Ga-

stronomen, mit welchen Snacks 

sie ihre Kunden begeistern und 

wie sich mit den diversen Gastro-

produkten Geld verdienen lässt. 

So wird beispielsweise am er-

sten Messetag um 10 Uhr auf der 

Snack-Aktionsfläche der offizielle 

iba-Snack präsentiert, der natür-

lich auch gleich vor Ort probiert 

werden kann.  
 

 (Halle B3, Stand 350).

Klinsmann ist Brotbotschafter

Jürgen Klinsmann wurde im Rah-

men des iba-summit als Interna-

tionaler Botschafter für das Deut-

sche Brot 2015 ausgezeichnet. 

Als gelernter Bäcker und inter-

national gefeierter Sportler steht 

Jürgen Klinsmann für alles, was 

den iba-summit ausmacht: Die 

Bodenständigkeit des Handwerks 

gepaart mit einer großen Portion 

Vielseitigkeit und interdiszipli-

närer Experimentierfreude – ein 

idealer Repräsentant, der betonte, 

dass die Deutschen für ihren Fuß-

ball und ihr Brot beneidet würden.

Seite 6                   
                   

    

Das Programm der Ma-

schinenfabrik Karl Ahl-

born, Halle A1, Stand 319, 

aus Großalmerode reicht 

von Tuchabzieh- und Kipp-

trögelapparaten, Gär- und 

Backwagen über halb- und 

vollautomatische Anlagen 

zur Beschickung von Stikken-

wagen bis hin zu program-

mierbaren Beschickungs-

anlagen für Etagen- und 

Steinplatten-Durchlauföfen. 

Zum Produktportfolio zäh-

len unter anderem auch kun-

denspezifische Systemlö-

sungen zum automatischen 

Beschicken von Stikken- und 

Thermo -Roll -Back wagen 

mit Backblechen bis hin zu 

automatisierten Durchlauf-

Gäranlagen. Auf seinem 

Münchner Messestand zeigt 

der Hersteller einen reprä-

sentativen Ausschnitt seines 

Programms.

DAS BESTE in HAllE A1 

Mühelos beschicken

UVC-EnTKEiMUnG

M
it einer Marktpräsenz seit 1939 ist die Steril Air AG, Halle A1, 

Stand 217, nach eigener Angabe eines der weltweit ältesten und 

renommiertesten Unternehmen im Bereich der Entwicklung und 

Herstellung von UVC-Entkeimungssystemen. Die besondere Stärke des 

Unternehmens soll in einem qualitätsorientierten Fertigungs- und wissen-

schaftlich fundierten Entwicklungsprozess liegen. Zertifikate nach DIN EN 

ISO 9001:2008 und ISO 14001:2004 sowie ein eigenes Labor für technische 

und mikrobiologische Untersuchungen sollen diesen Anspruch 

unterstreichen. Durch ein zum Patent angemeldetes, 

modulares Gerätekonzept kann die Steril 

Air AG flexibel auf unterschied-

lichste Kundenbedürfnisse 

eingehen und individuell abge-

stimmte Hygienekonzepte umsetzen.

Teige 

kühlen

Die Firma Higel Kältetech-

nik, Halle A1, Stand 266, 

entwickelt und produziert seit 

1997 hochwertige Scherben-

eiserzeuger in verschiedenen 

Ausführungen und Leistungs-

klassen. Die konstante Lager-

temperatur von minus sechs 

bis minus acht Grad Celsius soll 

ein völlig trocken ausgefrore-

nes Scherbeneis gewährleisten. 

Bis 1.300 Kilogramm Inhalt 

bietet Higel integrierte oder 

passende, voll isolierte Vorrats-

behälter an oder aber ein Spei-

chersystem mit Vorratswagen, 

die beide auch nach längerer 

Lagerung eine gute Schüttfä-

higkeit des Eises sicherstellen 

sollen. Die Geräte verfügen se-

rienmäßig über eine automa-

tische Restwasserentleerung 

und eine optionale, vollauto-

matische Selbstreinigung per 

Knopfdruck.
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Foto: BJ / Erich Meyer 2015

AnTiHAfTVERSiEGElUnG 

Die Chemours Company, Halle A1, Stand 327, ein welt-

weit tätiges Unternehmen und einer der Weltmarktführer 

bei Titandioxid-Technologien, Fluorprodukten und anderen 

chemiebasierenden Lösungen, präsentiert die neuesten Ent-

wicklungen im Bereich „Tef-

lon Coatings for Industrial 

Bakery Solutions (TIBS)“ 

für die Backindustrie. Sie 

basieren auf innovativen 

Produkten und Beschich-

tungsverfahren, die spezi-

ell entwickelt wurden, um 

Großbäckereien hochwer-

tige Antihaftversiegelungen 

zur Verfügung zu stellen. 

Sie eröffnen attraktive Mög-

lichkeiten für die Backindu-

strie, ihre Produktivität zu 

steigern, die Hygiene und 

Sicherheit zu verbessern und zugleich die Qualität und den 

Nährwert der Backwaren zu erhöhen. Weiterer Mehrwert 

ergibt sich aus der längeren Einsatzdauer der Bleche und 

Formen, einem höheren Durchsatz sowie dem Wegfall se-

kundärer Trennmittel.

Foto: Chemours 2015

Halle A1

Stand 266

Wir stellen aus:München, 12.–17.9.

 Anz Higel_iba15+MH.indd   1

25.08.15   11:32
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EinEn SCHwERPUnKT DiESER MESSEHAllE BilDEn UnTER AnDEREM 

innoVATiVE TECHniKlöSUnGEn füR DiE liniEnPRoDUKTion. 
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REDAKTionSTiPPS füR DiE HAllE A2

in der Messehalle A2 erwartet die Besucher aus Handwerk und industrie 

eine breite Palette an innovativer Technik für die Produktion.Aus einer 
Hand

Seit Jahresbeginn 2015 gehören 

der Vorteigspezialist Isernhä-

ger und der Osnabrücker Kne-

terhersteller Diosna, Halle A2, 

Stand 141, fest zusammen. 

Folglich präsentieren sich die 

Partner in München auf einem 

gemeinsamen Messestand: Von 

der Bereitstellung und Dosie-

rung des Startguts, der exakt 

gesteuerten Vorteigherstellung 

bis hin zur programmgemäßen 

Knetung ist die komplette Tech-

nik jetzt aus einer Hand liefer-

bar. Die kontinuierliche Vor-

teigherstellung von Isernhäger, 

bestehend aus Mischpumpe, 

Reife- und Anstellguttanks, soll 

bis zu 36 Tonnen Vorteig in 24 

Stunden produzieren können. 

Die Vorteige werden innerhalb 

des linearen Transport-Systems 

von Diosna verarbeitet. Am 

Stand wird auch das komplette 

Diosna-Programm an Spiral- 

und Wendelknetern aller Grö-

ßen und Ausführungen sowie 

auch die aktuellen Planetenrüh-

rer beziehungsweise Rühr- und 

Schlagmaschinen zu sehen sein. 

Foto: BJ / Gregor Vogelpohl 2015

P R oZ E S S B E G l E i T E n D E  S o f T wA R E

Der Softwareanbieter Pro Leit, Halle 

A2, Stand 355, demonstriert auf 

seinem Messestand anhand verschie-

dener Demosysteme, wie zum Beispiel 

Backwaren mit Hilfe des Prozessleit-

systems Plant IT optimiert hergestellt 

werden können. Mit der Systemlösung 

Plant Batch IT soll der komplette Pro-

duktionsprozess von der Rohware-

nannahme und -lagerung, über die 

rezepturgeführte Teigherstellung, 

die Integration der Kneter, der Teig-

teilung, das Gären und Ruhen,  das 

Backen und Frosten bis hin zum Ver-

packen und Versenden gesteuert und 

dokumentiert werden können. 

Gewickelte Gebäcke kontinuierlich herstellen

Die Hochleistungslinie Impressa Croissant stellt Fritsch, Halle A2, Stand 111, in einer neuen 

Version vor: Kompakter, aber dennoch leistungsstark und wartungsfreundlich. Mit dieser Spe-

ziallinie können nach Angaben des Herstellers nicht nur Croissants, sondern die ganze Palette 

von gewickelten Gebäcken – von Bamberger Hörnchen über Schweizer Gipfel bis zu Salz-, Lau-

gen- und Körnerstangen – in hoher Qualität und Stückzahl vollautomatisch gefertigt werden. 

Die Innovation im aktuellen Modell ist ein neues, patentiertes System, welches das Schneiden 

und Drehen von dreieckigen Teigstücken in einem fließenden Arbeitsschritt ermöglicht. Dabei 

stanzt eine Kombinationsguillotine immer gleich eine ganze Reihe von Teigstücken aus. Unmit-

telbar im Anschluss werden sie gedreht und auf Wickelabstand ausgerichtet.
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Foto: Fritsch 2015

Wir freuen uns auf Sie!

München, 12. – 17. 09. 2015

Halle A3 – Stand 380
Wir freuen uns auf Sie!

München, 12. – 17. 09. 2015

Halle A3 – Stand 380

www.debag.com

DEBAG: Premium Ofen- und Backtechnik für:     Bäckerhandwerk      Lebensmitteleinzelhandel      Gastronomie

Unsere Highlights 

auf der iba:

 Produktneuheit: Ladenbackofen 

     der neuesten Generation

 15.09. LIVE! Snack-Championship

     mit Johann Lafer

Unsere Highlights 

Format
deutscher 

Teil
englischer 

Teil
deutscher und 
englischer Teil

1/1 Seite 4c D 3.500 D 3.500 D 5.250

1/2 Seite 4c D 1.900 D 1.900 D 2.850

1/3 Seite 4c D 1.300 D 1.300 D 1.950

1/4 Seite 4c D 1.000 D 1.000 D 1.500

1/8 Seite 4c D 700 D 700 D 1.050

Format deutscher 
Teil

englischer 
Teil

deutscher und 
englischer Teil

Logo im Hallenplan D 150 D 150 D 250

Advertorial als Produkt-
vorstellung (1 Bild + 
ca. 300 Zeichen Text, inkl. 
Leerzeichen + Hallen- 
und Standnummer)

D 500 D 500 D 750

Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
Online-Werbung ist nicht rabattierfähig.



Dieses Angebot gilt nur für ganze und 
halbe Anzeigenschaltungen.

Sie stellen uns Ihr Video zur Verfügung. 
Die Verknüpfung erfolgt über den 
Bäckerwelt  YouTube-Kanal.

Integrieren Sie ein Video in Ihre 
Anzeige im digitalen iba Report!

Wir drehen ein Kurzvideo 
an Ihrem Messestand!

Unsere digitalen Zusatzangebote
Angebot 1 Angebot 2

Zusatzkosten: D 250

Unsere Leistung:
•  Wir produzieren ein etwa 60 Sekunden 

langes Live-Video an Ihrem Messestand 
(inkl. Bearbeitung und Schnitt sowie 
einer Korrekturschleife)

Ihr Nutzen: 
•  einmalige Veröffentlichung im Bäcker-

welt-Newsletter während der iba
•  einmalige Veröffentlichung auf dem 

Bäckerwelt Instagram Account 
•  Wir stellen Ihnen das Video zur 

Veröffentlichung auf Ihren Kanälen zur 
Verfügung.

Kosten: D 1.500

Am „Tag des Deutschen Bäckers“ am 
Sonntag, dem 13. September, wird 
Kanzleramtsminister Peter Altmaier 

die iba besuchen. Der Brot-Botschafter 2015 
wird seinen Messebesuch im iba-Oktoberfest-
zelt ausklingen lassen und dort um 19 Uhr ein 
Grußwort sprechen. 
 (Oktoberfestzelt neben Halle B6). 

Am 11. September bekamen die Besu-
cher des iba-summit schon einen Vor-
geschmack auf die Themen, die in den 

nächsten Tagen auch die führende Weltmesse 
für Bäckerei, Konditorei und Snacks prägen 
werden: Wie verändert sich das Konsumverhal-
ten in Bezug auf Backwaren und Snacks welt-
weit? Vor welchen Herausforderungen steht das 
internationale Backgewerbe in den kommenden 
Jahren? Antworten auf diese Fragen kamen un-
ter anderem von Artisan-Bäcker Eric Kayser, 
Foodservice-Expertin Gretel Weiß, Food-Trend-
forscherin Hanni Rützler und Bäcker-Ikone Josef 
Hinkel. Unterschiedliche Erfolgsmodelle zeigen 
einen Markt, der durch Trends und Innovationen 
und gleichzeitig durch Tradition und Beständig-
keit geprägt ist. „Kongresse wie der iba-summit 
zeigen, welche Herausforderungen in den näch-
sten Jahren auf die Branche zukommen werden 
– und mit welchen Chancen wir diese erfolgreich 
meistern werden“, so Peter Becker, Präsident des 
Zentralverbandes des Deutschen Bäckerhand-
werks e. V. und Initiator dieses iba-summit. 

D i e  A k t u e l l e  M e s s e z e i t u n g

Turn over for The english TranslaTion!

Kanzleramtsminister Peter Altmaier 
besucht die iba  

//// news ////

iba startete
mit HigHligHt

Prominenz 
in München 

Ihr Wegweiser über die iba!
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■ Zeigten die Herausforderungen und Chancen für die 
Backbranche, von links: Bob O´Brien, Hanni Rützler, 
Jonathan Doughty, Eric Kayser, Gretel Weiß, Josef Hinkel 
und Präsident Peter Becker. 

Hallen-schnellcheck : 
Der kompakte Wegweiser
durch die Hallen 
 ab seite 6

nach der Messe: 
Ausflugstipps für München
und Umgebung
 ab seite 18

Ausstellerverzeichnis: 
Welcher Hersteller ist
wo zu finden? 
 ab seite 21
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■ Kanzleramtsminister Peter Altmaier  
besucht die Branche auf der iba. 

EROBERE HERZEN MIT EINER VIELFALT AN IDEEN.

MORE IDEAS . MORE VALUE . MORE FLEXIBILITY

www.haas.com

Jeder hat seine Träume, Wünsche und Vorlieben. Wir erfüllen sie! Realisieren Sie Ihre kreativen 
Vorhaben mit unserem fundierten Wissen in Sachen Maschinen für Lebensmittelproduktion.

Haas@IBA
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Deutscher Meister gesucht
Auf der führenden Weltmesse für 
Bäckerei, Konditorei und Snacks 
treffen sich die besten deutschen 
Bäcker alle drei Jahre zu ihrem Fi-
nale: der Deutschen Meisterschaft 
der Bäckermeister. Vier Zweierte-
ams treten am Dienstag, dem 15. 
September, in Schaubackstuben 
auf dem Messegelände München 
gegeneinander an. Den Siegern 
winkt das internationale Ge-
schäft, denn sie verstärken an-
schließend die deutsche Bäcker-
Nationalmannschaft.   
 (Halle B3, Stand 230).

Der offizielle iba-snack
Vom „Kraut Schorsch“ bis zum 
„Champagnercroissant“ – auf der 
iba in München erfahren Bäcker 
und Konditoren, Caterer und Ga-
stronomen, mit welchen Snacks 
sie ihre Kunden begeistern und 
wie sich mit den diversen Gastro-
produkten Geld verdienen lässt. 
So wird beispielsweise am er-
sten Messetag um 10 Uhr auf der 
Snack-Aktionsfläche der offizielle 
iba-Snack präsentiert, der natür-
lich auch gleich vor Ort probiert 
werden kann.   
 (Halle B3, Stand 350).

Klinsmann ist Brotbotschafter
Jürgen Klinsmann wurde im Rah-
men des iba-summit als Interna-
tionaler Botschafter für das Deut-
sche Brot 2015 ausgezeichnet. 
Als gelernter Bäcker und inter-
national gefeierter Sportler steht 
Jürgen Klinsmann für alles, was 
den iba-summit ausmacht: Die 
Bodenständigkeit des Handwerks 
gepaart mit einer großen Portion 
Vielseitigkeit und interdiszipli-
närer Experimentierfreude – ein 
idealer Repräsentant, der betonte, 
dass die Deutschen für ihren Fuß-
ball und ihr Brot beneidet würden.

▼

Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Online-Werbung ist nicht rabattierfähig.



Ihr Banner 
im täglichen Bäckerwelt Sonder-Newsletter während der

Der tägliche Versand findet zwischen 17 und 18 Uhr statt:

21.10.2023 | 22.10.2023 | 23.10.2023   
24.10.2023 | 25.10.2023 | 26.10.2023

Ihre Werbemöglichkeiten

Headbanner 600 x 120 px D 420 / Aussendung

Fullbanner 600 x 600 px D 260 / Aussendung

Bäckerwelt Newsletter
Abonnenten: 5.514 
Öffnungsrate: ø 30% 
(Stand April 2023)

Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
Online-Werbung ist nicht rabttierfähig. 600 x 600

FULLBANNER

Online Advertorial 
Text (200 Zeichen)

HEADBANNER

600 x 600

Online  
Advertorial 
Bild + Text



Ihr Advertorial 
im täglichen Bäckerwelt Sonder-Newsletter während der

Advertorial: 
Anlieferung durch den Kunden

Für das Advertorial benötigen wir von Ihnen
• 1 Bild 600 x 600 als jpg, mit max. 120 kb
• Überschrift mit max. 40 Zeichen
• Gesamttext mit max. 2.000 Zeichen
• Angabe der Verlinkung

Advertorial:  
Erstellung durch die 
Redaktion der INGER 
Verlagsgesellschaft 

Diese Variante enthält:
•  Besuch unserer Redaktion an Ihrem 

Messestand 
• inkl. Foto an Ihrem Messestand 
• Instagram Feed über Bäckerwelt 
•   Integration in einen Bäckerwelt  

Newsletter während der iba 2023

Preis: D 370 pro Aussendung, 
Versandtermin nach Absprache

Der tägliche Versand findet zwischen 17 und 18 Uhr statt:

21.10.2023 | 22.10.2023 | 23.10.2023 | 24.10.2023 | 25.10.2023 | 26.10.2023

Preis: D 600 pro Aussendung,
Versandtermin nach Absprache

Einfach 
klicken

Alle Preise verstehen sich zzgl. der gesetzlichen 
Mehrwertsteuer. Online-Werbung ist nicht 
rabattierfähig.



Unser Anzeigenteam freut sich auf Ihren Anruf oder Ihre E-Mail!

Sonja Shirley
Verlagsleitung Anzeigenverkauf

Telefon: +49 (0)234 91 52 71-76
Telefax:  +49 (0)234 91 52 71-19
Mobil:    +49 (0)178 202 16 81
E-Mail:   shirley@baeckerwelt.de

Jürgen Tiemann
Anzeigenverkauf

Telefon: +49 (0)541 58 05 44-56 
Telefax: +49 (0)541 58 05 44-99
Mobil:     +49 (0)151 56 33 08 92
E-Mail:   tiemann@baeckerwelt.de

Birgit Henning
Anzeigenverkauf

Telefon: +49 (0)541 58 05 44-49 
Telefax: +49 (0)541 58 05 44-99

E-Mail:   henning@baeckerwelt.de

Charles Greene
Anzeigenverkauf

Telefon: +49 (0)234 91 52 71-18
Telefax: +49 (0)234 91 52 71-19
Mobil:     +49 (0)178 202 16 82
E-Mail:   greene@baeckerwelt.de
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Format deutscher 
Teil

englischer 
Teil

deutscher und 
englischer Teil

1/1 Seite 4c D 3.500 D 3.500 D 5.250

1/2 Seite 4c D 1.900 D 1.900 D 2.850

1/3 Seite 4c D 1.300 D 1.300 D 1.950

1/4 Seite 4c D 1.000 D 1.000 D 1.500

1/8 Seite 4c D 700 D 700 D 1.050

Logo im Hallenplan D 150 D 150 D 250

Advertorial als Produktvorstellung (1 Bild + ca. 300  
Zeichen Text, inkl. Leerzeichen + Hallen- und Standnummer) D 500 D 500 D 750

Ihre Werbemöglichkeiten

Headbanner 600 x 120 px D 420 / Aussendung Anlieferung durch Kunden

Fullbanner 600 x 600 px D 260 / Aussendung Anlieferung durch Kunden

Unser Zusatzangebot während der iba

Online Advertorial Bild + Text D 370 / Aussendung Anlieferung durch Kunden

Online Advertorial Bild + Text D 600 / Aussendung Erstellung direkt auf der iba durch INGER

Dieses Angebot beruht auf einer von unserer Preisliste abweichenden Sondervereinbarung. Nach Annahme des Angebotes ist dieser Auftrag weder ganz noch teilweise stornierbar. Ergänzend gelten für die Durchführung des Auftrages unsere derzeit gültigen Geschäftsbedin-
gungen Preisliste Nr. 63 vom 1. Januar 2023, die Sie unter https://baeckerwelt.de/wp-content/uploads/2019/07/AGB_INGER_Stand_15.07.2022.pdf abrufen können. Erfüllungsort ist der Sitz des Verlages. Im Geschäftsverkehr mit Kaufleuten, juristischen Personen des öffentlichen 
Rechts oder bei öffentlich-rechtlichen Sondervermögen ist Gerichtsstand der Sitz des Verlages.

Unser digitales Zusatzangebot für den digitalen iba Report
Zusatzkosten für Video-Integration: D 250 | Zusatzkosten für Videodreh: D 1.500
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