DAS MAGAZIN FUR HANDWERKSKUNST UND SLOW BAKING

SEMINAR~

Aus der Praxis fiir die Praxis:

21.-22. August 2024
in Olpe

In Zusammenarbeit mit:

ERSTE DEUTSCHE
BACKERFACHSCHULE
OLPE

AKhADEMIE

Deutsches Béickerhandwerk

| WEST




Feingebicke
aus
aller Welt

Deutschland gilt als Weltmeister in Sachen
Brot, denn bei uns gibt es so viele Sorten wie
nirgendwo sonst. Als offizieller Beleg daftir
kann das Brotregister angeftihrt werden. Doch
auch viele andere Lander haben beliebte Spezia-
litaten, insbesondere im Feingebackbereich.
Grund genug, in unserem Seminar eine Auswabhl
an Gebackspezialitdten vorzustellen, um Ihr
Sortiment gewinnbringend zu erweitern. Dabei geht
es schwerpunktmafliig um Gebacke jenseits welt-
weit bekannter Klassiker, wie Croissants oder
Donuts. Doch keine Sorge: Allzu exotisch wird es
auch nicht, denn die kulinarische Reise fiihrt in
erster Linie durch Europa und Nordamerika. Es ist
also gewdbhrleistet, dass die zu verarbeitenden
Zutaten ohnehin in lhrer Backstube vorhanden sind i
und die Gebicke die Gaumen lhrer Kunden kitzeln = .
werden.



Die Inhalte

« Vieles, was in den USA popular ist, findet
friher oder spiter auch in Deutschland
seine Fans. Das gilt schon langst fir den
American Cheesecake in vielen Variatio-
nen, als hippe Alternative zum klassischen
Altdeutschen Kisekuchen.

« Kein klassisches Feingebick, aber sie
durfen nattrlich nicht fehlen: Burgerbuns.

« Skandinavien ist nicht nur ein Sehnsuchts-
reiseziel. Die vielen Anhanger der nordi-
schen Kiiche kénnen Bécker mit Kvaefjord-
kake aus Norwegen, Kanelbulla aus
Schweden oder Wienerbréd aus Danemark
gliicklich machen.

+ Schon in der 6sterreichisch-ungarischen
Doppelmonarchie wurde Genuss grofd
geschrieben, davon zeugen bis heute
Linzer Torte, Strudel und Co.

« Spezialititen aus dem Mittelmeerraum
sind dagegen italienische Amerettinis,
spanische Mandelkekse, portugiesische
Churros oder griechische Bougatasas.

« Das Vereinigte Konigreich hat ebenfalls
Spezialitaten zu bieten, wie etwa Short-
bread, Scones oder Lemoncurd.



JETZT ANMELDEN: Hotline +49 (0)541 58 05 44-60

[JJA, ich nehme am Artisan Seminar (jeweils 9.00 bis 16.00 Uhr) mit Person(en) teil.

[ A, ich bin Abonnent der Zeitschrift __ aus der INGER Verlagsgesellschaft mbH oder
der Convention Verlagsgesellschaft mbH und komme deshalb in den Genuss des Vorzugspreises von
975 Euro zzgl. MwSt. p. P. Meine Abo-Nummer lautet

[ Nein, ich bin noch kein Abonnent und bezahle deshalb den regularen Teilnehmerpreis in Hohe von
1.250 Euro zzgl. MwSt. p. P.

[1JA, hiermit willige ich in die Erfassung und Verwendung meiner Daten und Datenweitergabe im Zuge der
Vertragserfiillung ein. Die Erhebung und Nutzung der Daten erfolgt streng nach den Vorgaben des
Bundesdatenschutzgesetzes (BDSG) und des Telemediengesetzes (TMG).

[ A, ich nehme am gemeinsamen Abendessen am 21.08.2024 zum Selbstkostenpreis teil.

Zimmerreservierung (Bitte nehmen Sie diese selbst vor):
Erste Deutsche Bickerfachschule, Zur Bickerfachschule 5, 57462 Olpe/Biggesee, Telefon: +49 (0)2761 635 07,
Telefax: +49 (0)2761 636 53, E-Mail: info@baeckerfachschule.de, Internet: www.baeckerfachschule.de

Kochs Stadthotel e.K., BruchstraRe 16, 57462 Olpe, Telefon: +49 (0)2761 82 52-0,
E-Mail: info@kochs-stadthotel.de, www.kochs-stadthotel.de

Fiir alle Seminare gelten unsere AGB ,Seminare & Veranstaltungen®, die Sie auf der Internetseite
www.conventionverlag.de finden. Dort finden Sie auch die Stornierungsbedingungen.

Der Verlag weist ausdriicklich darauf hin, dass wihrend der gesamten Veranstaltung Bild- und/oder Tonauf-
nahmen aufgezeichnet werden. Der Teilnehmer erteilt mit seiner Anmeldung dem Verlag die Erlaubnis, die
Aufnahmen in verlagseigenen Publikationen sowie 6ffentlichen Netzwerken zur Berichterstattung und zu Wer-
bezwecken zu nutzen. Ich habe jederzeit das Recht, meine Einwilligung gegeniiber dem Verlag zu widerrufen.
Anmeldungen gelten erst nach Bestitigung durch den Verlag.

1. Teilnehmer

2. Teilnehmer

3. Teilnehmer

Firma/Name/Vorname

StraRe

PLZ/Ort

Telefon/Fax

E-Mail

Datum/Unterschrift

22%

Rabatt

Vorzugspreis
fiir Abonnenten:

975 Euro

zzgl. MwSt. p. P

online
anmelden

Termin und Ort:

Beginn: Mittwoch,
21.08.2024, um g Uhr

Ende: Donnerstag,
22.08.2024, um 16 Uhr

Erste Deutsche Bickerfachschule e. V.
Zur Bickerschule 5
57462 Olpe/Biggesee

Kontakt:

Organisation: Programm:

Henning Tau Stefan Schiitter

+49 (0)541 58 05 44-70 +49 (0)234 91 52 71-71
tau@baeckerwelt.de schuetter@baeckerwelt.de

Fotos: Stefan Schiitter 2022
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